
 

 

व्यापार की योजना 

             आय उत्पन्न करने वाली गतितवति - अचार चटनी/अचार बनाना/अदरक लहसुन  

द्वारा 

जय देव बननु्यरी - स्वयं सहायिा समूह 

 

 

एसएचजी/सीआईजी का नाम :: जय देव बननु्यरी 

वीएफडीएस नाम :: सत्ययोगी 

 रेंज :: नाचन 

वन मंडल :: नाचन 

 

के िहि िैयार- 

 

 

 

तहमाचल प्रदेश वन पाररस्थितिकी िंत्र प्रबंिन और आजीतवका में सुिार के तलए पररयोजना 

(जेआईसीए अतससे्टड) 



 

तवषयसूची 

क्रमांक 

न

ही ं

। 

तववरण पेज/एस 

1 पररचय 3 

2 SHG/CIG . का तववरण 3 

3 लाभातथियो ंका तववरण 4 

4 गांव का भौगोतलक तववरण 4 

5 कचे्च माल और बाजार क्षमिा का चयन 4 

6 अचार की चटनी/अचार बनाने का तबजनेस प्लान 5 

7 आचार चटनी/अचार बनाने का व्यवसाय अनुपालन 6 

8 तवतभन्न प्रकार के आचार / अचार 7 

9 स्वोट अनातलतसस 7 

10 अचार की चटनी/अचार बनाने के उपकरण 8 

1 1 अचार की चटनी/अचार बनाने का कच्चा माल 8 

12 उत्पादन की लागि (मातसक) 9 

13 लागि लाभ तवशे्लषण (मातसक) 10 

14 एसएचजी में तनति प्रवाह व्यविा 10 

15 प्रतशक्षण क्षमिा तनमािण कौशल उन्नयन 10 

16 आय के अन्य स्रोि 1 1 

17 तनगरानी तवति 1 1 

18 तटप्पतणयां 1 1 

 समूह के सदस्य िस्वीरें   

   

   

 

 

 



 

 

      

पररचय 

अचार / अचार दुतनया भर में खाने की मेज के बहुि महत्वपूणि घटक हैं और एतशया प्रशांि के्षत्र में अतिक बार उपयोग तकए जािे हैं 

। आचार/ अचार में तवतवििा की एक तवसृ्ति शंृ्खला का उपयोग तकया जािा है और िानीय रूप से उपलब्ध कचे्च माल, स्वाद 

और लोगो ंकी भोजन की आदि के आिार पर एक के्षत्र से दूसरे के्षत्र में तभन्न होिा है। 

अचार बनाने के व्यवसाय का सबसे आकषिक पहलू यह है तक इसे समूह की तवत्तीय क्षमिा के अनुसार शुरू 

तकया जा सकिा है और बाद में तकसी भी समय जब SHG के तवत्तीय पोटिफोतलयो में सुिार होिा है िो 

व्यवसाय को तकसी भी स्तर िक बढाया जा सकिा है। एक बार जब आपका उत्पाद और उसका स्वाद 

ग्राहको ंद्वारा पसंद तकया जािा है िो व्यवसाय तकसी भी चीज़ की िरह फलिा-फूलिा है। हालांतक, एसएचजी 

ने इस आईजीए (आय सृजन गतितवति) में शातमल होने से पहले तवतभन्न पहलुओ ंपर बहुि साविानी से तवचार 

तकया है। इसतलए SHG ने अपनी तनवेश क्षमिा, तवपणन और प्रचार रणनीति के अनुसार एक तवसृ्ति 

व्यवसाय योजना िैयार की है और तवसृ्ति कायि योजना पर नीचे चचाि की जाएगी: 

SHG/CIG . का तववरण 

1 स्वयं सहायिा समूह ::  जय देव बननु्यरी 

2 वीएफडीएस :: सत्ययोग 
3          रेंज :: नाचन 

4 वन मंडल :: नाचन 

5 गांव :: सत्ययोग 

6 ब्लॉक ऑतफस :: गौहर 

7 तज़ला :: मंडी 

8 एसएचजी में सदस्यो ंकी कुल 

संख्या 

:: 10 

9 गठन की तितथ :: 
 

10 बैंक खािा संख्या :: 2452000100070092 

1 
1 

बैंक तववरण :: पीएनबी सैंज 

12 एसएचजी/सीआईजी मातसक 

बचि 

:: 100/- 

13 कुल बचि :: 9264/- 



 

14 कुल अंिर-ऋण :: - 

15 नकद ऋण सीमा :: - 

16 चुकौिी स्थिति :: - 

17 ब्याज दर :: - 
    

लाभातथियो ंका तववरण: 

 

अ

नु

 

क्र

मां

क 

नाम तपिा/पति का 

नाम 

आ

यु 

तश

क्षा 
शे्णी आय स्रोि पिा संपकि  नंबर। 

1 जयवंिी हेमतसंह 41 - सामा

न्य 

कृतष गांव 

सत्ययो

ग 

 

2 कमला देवी डुमनी राम 40 - सामा

न्य 

कृतष गांव _ 

सत्ययो

ग 

 

3 िारा देवी चुरा मतण 30 - सामा

न्य 

कृतष गांव _ 

सत्ययो

ग 

 

4 पद्मा देवी तचंि राम 43 - सामा

न्य 

कृतष गांव _ 

सत्ययो

ग 

 

5 बाल दासी झाबे राम 37 - सामा

न्य 

कृतष गांव _ 

सत्ययो

ग 

 

6 पद्मा देवी कश्मीर तसंह 45 - सामा

न्य 

कृतष गांव _ 

सत्ययो

ग 

 

7 उतमिला देवी नागेंद्र कुमार 49 - सामा

न्य 

कृतष गांव _ 

सत्ययो

ग 

 

8 हेम तसंह करमी दास 41 - सामा

न्य 

कृतष गांव _ 

सत्ययो

ग 

 

9 कश्मीर तसंह पूरन चााँद 45 - सामा

न्य 

कृतष गांव _ 

सत्ययो

ग 

 

1
0 
बतचत्तीर 

तसंह 

बालक राम 58 - सामा

न्य 

कृतष गांव _ 

सत्ययो

ग 

 

 



 

गांव का भौगोतलक तववरण 

 

1 तजला मुख्यालय से दूरी :: 41 तकमी 

2 मेन रोड से दूरी :: 9 तकमी 

3 िानीय बाजार का नाम और दूरी :: सैंज 9 तकमी, मंडी 41 तकमी , चैली चौक =24 

तकमी, गोहर =18 तकमी 

4 मुख्य बाजार का नाम और दूरी :: सैंज 9 तकमी, मंडी 41 तकमी , चैली चौक =24 

तकमी, गोहर =18 तकमी 

5 मुख्य शहरो ंके नाम और दूरी :: मंडी 41 तकमी, 

6 मुख्य शहरो ंके नाम जहां उत्पाद बेचा/तवपतणि 

तकया जाएगा 

:: मंडी और संुदरनगर 

 

कचे्च माल और बाजार क्षमिा का चयन 

एसएचजी के सदस्यो ंने तवसृ्ति चचाि और तवचारशील प्रतक्रया के बाद इस बाि पर सहमति व्यक्त की तक आचार चटनी/अचार 

बनाने का यह आईजीए उनके तलए उपयुक्त होगा । लोग खाने के साथ िरह-िरह के अचार खािे हैं और यह स्वाद बढाने का काम 

करिे हैं. अचार का उपयोग सैंडतवच, हैमबगिर, हॉटडॉग, पराठे और पुलाव आतद जैसे भोजन के तलए टॉतपंग के रूप में भी तकया 

जािा है। 

आम और नीबूं का अचार दुतनया भर में सबसे लोकतप्रय तकस्म है। यहां तवशेष रूप से इस स्वयं सहायिा समूह में हम मुख्य रूप से 

िानीय और आसानी से उपलब्ध कचे्च माल जैसे लहसुन, अदरक, गल-गल (पहाडी नीबूं), तलंगद , आम, नीबूं, मशरूम, हरी तमचि 

, मछली, तचकन और मटन आतद पर ध्यान कें तद्रि करें गे। 

कई बडे और छोटे तवके्रिाओ ंकी उपस्थिति के कारण अचार बाजार अत्यतिक खंतडि है और प्रतिस्पिाि बाजार में शेर तहसे्सदारी 

हातसल करने के तलए मूल्य, गुणवत्ता, नवाचार, प्रतिष्ठा, सेवा, तविरण और प्रचार जैसे कारको ंके आिार पर है। अचार बनाना छोटे 

पैमाने पर और मुख्य रूप से गृतहतणयो ंऔर अन्य मतहला कमिचाररयो ंके तलए एक आदशि व्यवसाय है। इस मामले में िब लगा जब 

सरकाघाट से अचार बेचने वाले , 

 मंडी और कुलू्ल अपने अचार को कमांड एररया में बेच सकिे हैं िो यह एसएचजी इसे और अतिक सख्ती और िेज कर सकिा है 

और ऐसे बाहरी लोगो ंके साथ प्रतिस्पिाि कर सकिा है। 

अचार की चटनी/अचार बनाने का तबजनेस प्लान 

तकसी भी IGA (आय सृजन गतितवति) को शुरू करने से पहले तवसृ्ति और संरतचि चचाि के साथ एक 

अनुकूतलि व्यवसाय योजना िैयार करना बहुि आवश्यक है। व्यवसाय योजना तनवेश, पररचालन 

गतितवतियो,ं तवपणन और शुद्ध आय / प्रतिफल की स्पष्ट अविारणा प्राप्त करने में मदद करिी है। व्यवसाय 

को बढाने की गंुजाइश भी स्पष्ट रूप से पररकस्थिि है और इसके अलावा यह बैंको ंसे तवत्त की व्यविा करने 

में मदद करिा है। यह सलाह दी जािी है तक व्यवसाय पर लौटने से पहले बाजार सवेक्षण तकया जाए और 

प्लस पॉइंट यह है तक इस एसएचजी के समूह के सदस्य बाजार के अध्ययन से अच्छी िरह वातकफ हैं। मुख्य 

रूप से एसएचजी ने अपने के्षत्र में तवतशष्ट प्रकार के अचार की मांग का अध्ययन तकया और मुख्य रूप से 



 

िानीय बाजार को लक्ष्य के रूप में रखा गया था। एसएचजी के सदस्यो ंने आस-पास के बाजारो ंऔर बडे 

पैमाने पर लोगो ंके स्वाद का अध्ययन करके आईजीए को ध्यान से चुना है और इस गतितवति पर आईजीए के 

रूप में उद्यम करने की क्षमिा देखी है। 

अतिकांश कच्चा माल िानीय रूप से उपलब्ध है और तलंगड स्वाभातवक रूप से फ़नि एसपीपी उगा रहा है। 

आस-पास के नम के्षत्रो ंऔर नाले में तनिः शुल्क । इस समूह के आसपास की छोटी बस्ती के लोगो ंको इस 

तलंगड अचार के प्रति स्वाभातवक पसंद है जो अन्यथा खुले बाजारो ंमें उपलब्ध नही ंहै। 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

अचार चटनी बनाने की प्रतक्रया का फ्लो चाटि 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

आचार चटनी/अचार बनाने का व्यवसाय अनुपालन 

अचार एक खाद्य पदाथि है इसतलए राज्य सरकार के तवतभन्न तनयमो ंका पालन करने की आवश्यकिा है। 

चंूतक आईजीए को शुरू में छोटे पैमाने पर तलया जा रहा है इसतलए इन कानूनी मुद्ो ंको िानीय अतिकाररयो ं

से फूड हैंडतलंग लाइसेंस प्राप्त करके एसएचजी सदस्यो ंद्वारा िानीय रूप से संबोतिि तकया जाएगा। 

Cutter 

Selection of vegetables/fruits 

Washing the raw material 

Sizing into marketable pieces 

 

Adding brine (10-12% salt +1% Glacial acetic 

Desalting/ freshening in fresh water 

Drying in the open sun or shade 

Pickling (adding salt, vinegar, oil and dry masalas) 

Adding preservative 

Packing (sealing of poly packets or 

plastic jars) 

Storage 



 

व्यवसाय घर से संचातलि तकया जा रहा है इसतलए स्वरोजगार समूहो ंके तलए कर तनयमो ंका तनयमानुसार 

ध्यान रखा जाएगा। 

 

तवतभन्न प्रकार के आचार  

जैसा तक पहले के अध्याय में चचाि की गई है, अचार बनाने के तलए ज्यादािर िानीय और आसानी से 

उपलब्ध कचे्च माल का उपयोग तकया जाएगा। अचार कई स्वाद और स्वाद के होिे हैं , जबतक एसएचजी 

मुख्य रूप से उस के्षत्र और बाजार में पारंपररक और अतिक उपयोग तकए जाने वाले अचार पर ध्यान कें तद्रि 

करेगा, तजसके तलए यह एसएचजी पूरा करने का इरादा रखिा है। एक बार जब एसएचजी का व्यवसाय शुरू 

हो जािा है िो मांग से पे्रररि गुणवत्ता वाला अचार िैयार तकया जाएगा और ग्राहको ंके स्वाद के अनुसार 

अनुकूतलि तकया जाएगा।      

, मशरूम , लहसुन, अदरक, तलंगाड , मछली और तचकन आतद कुछ सबसे लोकतप्रय और आमिौर पर 

इसे्तमाल तकए जाने वाले अचार हैं । कभी-कभी तमतश्ि अचार जैसे लहसुन- अरबी ( तघंदयाली ) आम-हरी 

तमचि , गल गल , नीबूं, गाजर । मूली, फूल गोभी, तमक्स वेज। आतद भी लतक्षि ग्राहको ंके स्वाद और मांग के 

अनुसार िैयार तकए जाएंगे। 

 

स्वोट अनातलतसस 

िाकि- 

गतितवति पहले से ही कुछ एसएचजी सदस्यो ंद्वारा की जा रही है 

कच्चा माल आसानी से उपलब्ध 

तनमािण प्रतक्रया सरल है 

उतचि पैतकंग और पररवहन में आसान 

उत्पाद शेल्फ जीवन लंबा है 

घर का बना, कम लागि 

कमज़ोरी- 

तवतनमािण प्रतक्रया/उत्पाद पर िापमान, आद्रििा, नमी का प्रभाव। 

अत्यतिक श्म- गहन कायि। 



 

अन्य पुराने और प्रतसद्ध उत्पादो ंके साथ प्रतिस्पिाि करें  

अवसर- 

मुनाफे के अचे्छ अवसर हैं क्ोतंक उत्पाद की लागि अन्य समान शे्तणयो ंके उत्पादो ंकी िुलना में कम है 

दुकानो ंमें उच्च मांग फास्ट फूड स्टॉल खुदरा तवके्रिा थोक व्यापारी कैं टीन रेस्तरां रसोइये और 

रसोइया गृतहतणयां 

बडे पैमाने पर उत्पादन के साथ तवस्तार के अवसर हैं। 

सभी मौसमो ंमें सभी खरीदारो ंद्वारा दैतनक/साप्तातहक खपि और उपभोग 

खिरे/जोस्थखम- 

तवशेष रूप से सदी और बरसाि के मौसम में तनमािण और पैकेतजंग के समय िापमान, नमी का प्रभाव। 

कचे्च माल के दामो ंमें अचानक हुई बढोिरी 

प्रतिस्पिी बाजार  



 

अचार की चटनी/अचार बनाने के उपकरण 

उपकरण या मशीनरी की आवश्यकिा मूल रूप से हमारे संचालन के िरीके और योजना के आकार पर तनभिर करिी है। इस 

मामले में एसएचजी शुरू में छोटे और प्रबंिनीय पैमाने पर शुरू होगा। इसतलए, रसोई में उपयोग तकए जाने वाले उपकरण और 

सहायक उपकरण मांग को पूरा करने के तलए पयािप्त हैं इसके अलावा योजना को व्यवहायि बनाने के तलए कुछ मशीनरी को 

खरीदना होगा और इसतलए कुछ बुतनयादी उपकरण भी खरीद के तलए शातमल तकए जाएंगे जो एसएचजी की मदद करें गे। अपनी 

गतितवतियो ंको बडे स्तर पर करने के तलए। योजना शुरू करने के तलए शुरू में तनम्नतलस्थखि उपकरणो ंकी खरीद की जाएगी: 

 

पंूजी लागि 

क्रमांक। उपकरण लगभग लागि 

1. ग्राइंडर मशीन 10000 

2. सब्जी तनजिलीकरण 12000 

3. चुल्ला के साथ वातणस्थज्यक गैस तसलेंडर ) 5000 

4. अचार तमक्सर 500 

5. िौल पैमाना (2 नं.) 6000 

6. पैकेतजंग / सीतलंग इकाई 8000 

7. लेबतलंग मशीन 12600 

 कुल 58600 

 

क्रमांक। बििन मात्रा यूतनट मूल्य कुल रकम 

1. पतिला 2 4000 10000 

2. काडि बोडि 5 150 750 

3. स्टैंड के साथ कटर 5 600 3000 

4. चाकू 10 50 50 

कुल 12250 

कुल पंूजी लागि  58600+12250 70850 

 

 अतिकांश सदस्य मतहलाएं हैं, इस समूह में िीन सदस्य पुरुष हैं तजन्हें कचे्च माल की खरीद और उत्पाद की तबक्री के 

तलए प्रतितनयुक्त तकया जाएगा। इसतलए यह समूह मतहला समूह में आिा है। अििः  यह समूह मतहला स्वयं सहायिा समूह की शे्णी 

में आिा है। पररयोजना का योगदान 75% और स्वयं सहायिा समूह 25% है। 

अचार का अचार बनाने का कच्चा माल 

कचे्च माल का तववरण तवतभन्न फलो,ं सस्थब्जयो ंऔर मांसाहारी की आवश्यक उपलब्धिा पर तनभिर करेगा। लेख। हालांतक, मुख्य 

कच्चा माल आम, अदरक, लहसुन, तमचि , तलंगद , मछली, मटन, मशरूम, गल-गल, नीबूं, नाशपािी, खुबानी आतद रहेगा। इन 

तवतभन्न मसालो,ं नमक, खाना पकाने के िेल, तसरका आतद की खरीद की जाएगी। इसके अलावा पैकेतजंग सामग्री जैसे प्लास्थस्टक 

के जार, पाउच, लेबल और काटिन की खरीद की जाएगी। बाजार की मांग के अनुसार पैकेतजंग 500 ग्राम, 1 तकलो और 2 तकलो 

कंटेनर/पाउच में की जाएगी। 



 

इसके अलावा एसएचजी एक तवशाल कमरा तकराए पर लेगा तजसका उपयोग पररचालन गतितवतियो,ं अिायी भंडारण और गांव 

में होने वाले कमांड के्षत्र के तलए तकया जाएगा। प्रति माह तकराया रुपये माना जािा है। 3000 प्रति माह। तबजली और पानी के शुल्क 

रुपये का अनुमान लगाया गया है। 1000 प्रति माह। फलो ंऔर सस्थब्जयो ंकी कीमि औसिन एक करोड रुपये आंकी गई है। 50 

रुपये प्रति तकलो और हमारे पास उपलब्ध जनशस्थक्त को ध्यान में रखिे हुए एक सप्ताह में कम से कम 200 तकलो आचार का 

उत्पादन तकया जाएगा और यह एक महीने में 800 तकलो होगा। िदनुसार, 800 तकग्रा आचार के तलए आविी लागि की गणना 

तनम्नानुसार की जािी है: 

बी आविी लागि 

क्रमांक। तववरण इकाई मात्रा 

इकाई 

लाग

ि 

कुल 

रकम 

1. कमरे का तकराया 
प्रति 

महीने 
1 1000 1000 

2. 
पानी और तबजली 

शुल्क 

प्रति 

महीने 
1 500 500 

3. कच्चा माल तकलोग्राम 300 40 12000 

4. मसाले आतद। तकलोग्राम 38 200 7600 

5. सरसो ंका िेल तकलोग्राम 20 200 4000 

6. पैकेतजंग सामग्री तकलोग्राम 300 20 6000 

7. यािायाि भुगिान महीना एल/एस 4000 4000 

8. 

स्थितनकल ग्लव्स, 

हेड कवर और 

एप्रन आतद। 

महीना एल/एस 1000 1000 

 34100 

नोट: समूह के सदस्य स्वयं कायि करें गे और इसतलए श्म लागि को शातमल नही ंतकया गया है और सदस्य 

उनके बीच पालन की जाने वाली कायिसूची का प्रबंिन करें गे। 

 

उत्पादन की लागि (मातसक) 

क्रमांक 
_ 

तववरण रातश 

1. कुल आविी लागि 34100 

2. पंूजीगि लागि पर मातसक 10% मूल्यह्रास 
(111500) 

7085 

 कुल 41185 

 

 



 

 

आचार/अचार की तबक्री से मातसक औसि आय 

क्रमांक। तववरण मात्रा लागि रातश 
1. अचार की तबक्री 

प्रारंतभक उत्पादन / 

तबक्री नू्यनिम है । 

300 तकलो 180/तकग्रा 54000 

 

लागि लाभ तवशे्लषण (मातसक) 

क्रमांक। तववरण रातश 

1. कुल आविी लागि 41185 

2. कुल तबक्री रातश 54000 

3. शुद्ध लाभ 128159(Per Month)  

4. शुद्ध लाभ का तविरण कुल तबक्री में से रु. IGA में आगे तनवेश के तलए 

पहले महीने में एक लाख रुपए रखे 

जाएंगे 54000 

रु. कुल तबक्री में से शेष 41185, पहले 

महीने के तलए एसएचजी खािे में 

आपािकालीन तनति के रूप में रखा जाएगा 

 

एसएचजी में तनति प्रवाह व्यविा 

क्रमांक। तववरण कुल रकम पररयोजना 

योगदान 

एसएचजी 

योगदान 
1. कुल पंूजी लागि 70850 53138 17712 

2. कुल आविी लागि 41185 - 41185 

3. प्रतशक्षण/क्षमिा तनमािण, 

कौशल उन्नयन 

- - - 

कुल 112035 53138 58897 

नोट: i ) पंूजीगि लागि- 75% पंूजीगि लागि पररयोजना द्वारा और 25% स्वयं सहायिा समूह द्वारा वहन तकया जाएगा 

ii) आविी लागि- स्वयं सहायिा समूह द्वारा वहन तकया जाना 

iii) प्रतशक्षण और क्षमिा तनमािण/कौशल उन्नयन पररयोजना द्वारा वहन तकया जाएगा 

प्रतशक्षण क्षमिा तनमािण कौशल उन्नयन 



 

 प्रतशक्षण/क्षमिा तनमािण और कौशल उन्नयन की लागि पूरी िरह से पररयोजना से जुडी होगी। ये 

कुछ ऐसे के्षत्र हैं तजन पर इस घटक के िहि ध्यान तदए जाने का प्रस्ताव है: 

कचे्च माल की लागि प्रभावी खरीद 

गुणवत्ता तनयंत्रण 

पैकेतजंग और तवपणन प्रथाएं 

तवत्तीय प्रबंिन और संसािन जुटाना 

आय के अन्य स्रोि 

  एसएचजी द्वारा आय के अन्य स्रोिो ंका भी पिा लगाया जा सकिा है जैसे ग्रामीणो ंऔर 

आसपास के िानीय लोगो ंके आम, आंवला , दालें, गेहं, मक्का आतद पीसना। यह आईजीए में अतिररक्त 

होगा और बाद में इसे बढाया जा सकिा है। 

तनगरानी तवति 

 

वीएफडीएस की सामातजक लेखा परीक्षा सतमति आईजीए की प्रगति और प्रदशिन की तनगरानी करेगी और 

प्रके्षपण के अनुसार इकाई के संचालन को सुतनतिि करने के तलए यतद आवश्यक हो िो सुिारात्मक कारिवाई 

का सुझाव देगी। 

एसएचजी को प्रते्यक सदस्य के आईजीए की प्रगति और प्रदशिन की समीक्षा करनी चातहए और प्रके्षपण के 

अनुसार इकाई के संचालन को सुतनतिि करने के तलए यतद आवश्यक हो िो सुिारात्मक कारिवाई का सुझाव 

देना चातहए। 

तनगरानी के तलए कुछ प्रमुख संकेिक इस प्रकार हैं: 

समूह का आकार 

तनति प्रबंिन 

तनवेश 

आय उपाजिन 

उत्पाद की गुणवत्ता 

  



 

एसएमएस जेआईसीए                                               एफटीयू कम आर ओ नाचन   

 

                            डीएमयू कम डीएफओ नाचन  

 वन प्रभाग नाचन 


